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く 紹 興 酒 紅 楼 夢 > 
中 華 料 理 に 合う 最高 の 手作り 紹興 酒 を 厳選 し 
製品 化し まし た 。 

仕込 休 か ら の 上 澄み 部 分 だ け を 厳選 し 使用 し て 
お り ま す 。 

紅 楼 夢 は 陳 年 6 年 で あり 、 熟成 5 年 て 熟成 
10 年 の 紹興 酒 を ブレ ンド し て お り ま す 。 


@ ボ トル タイ プ は すっ きり と し た 味わい に 、 
@ 湊 タイ プ は ゆっ くり と 空気 を 吸い 込ん で 熟成 さ 
れる た め 口 当たり まろ や か な 味わい が 特徴 で す 。 


本 来 の 美味 し さ を 楽 し お た め に 、 スト レー ト で の 
提供 が お 勧め で す 。 

また 、 夏場 は 低温 に 冷や し て の ご 提供 も お 勧め 
空中 。 


く 会 稽 山 紹興 厨房 酒 > 
オリ ジ ナ ル 紹 興 酒 で ある 「 紅 楼 夢 」 と 同じ 、 中 国 
洒 江 省 紹 興 市 の 会 稽 山 に て 製造 し て お り ま す 。 
日 本 の 料理 酒 よ り 、 中 国 料理 酒 は 紹興 酒 の 
旨み 、 味 が 料理 を 引き 立て ます 。 是非 お 試し くだ 
さい 。 
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廣 記 商行 で は 様々 な 種類 ・ 産 地 の ク ラ ゲ 取 り 扱い ど "ざい ます 。 
提供 に あわ せ て ご 希望 に 合う 商品 を 各種 お 選び くだ さい 。 
ご 不明 な 点 が ご ざい まし た ら お 気軽 に お 問い 合わ せく だ さい 。 


皮 ( 傘 の 部 分 ) 


基本 は 8mm 


中 国 海 月 皮 特 級 直径 37cm 以 上 | 備前 クラ ゲ ( 綿 ク ラグ ) 中 国 国 加 お か ら ス E 人 5 で 可能 


基本 は 8 mm 中 国 湖 海 湾 で 取れ る 備前 クラ ゲ 、 
中 国 海 月 皮 特 選 1 級 | 直径 33m 備前 クラ ゲ ( 綿 クラ グ ) 加 6mm・4mm も ケー フス 単位 で 可 0 、 上 か 旧 CAh 
昔 か ら の 定番 の クラ ゲ で す 。 
> * 9 も 了 基本 は 8 mm 戻す 温度 は 約 70 て 80 て の お 湯 で ボイル 、 
中 国 海 月 皮 特 選 2 級 | 直径 25cm 備前 クラ ゲ ( 綿 クラ ゲ ) 加 6mm・4m も ケー ス 単 位 で 可能 1 日 半 程度 水 を 入れ 替え な が ら 
ゆっ くり と 戻し て 下さ い 。 


基本 は 8mm 
6mm・4mm も ケー ス 単 位 で 可 


中 国 海 月 皮 特 選 3 級 | 直径 17cm 備前 クラ ゲ ( 費 クラ グ ) 


- 基 本 は 8m 戻す 温度 は 約 70- て 80 て の お 湯 で ボイル 、 
キヤ ノン ボー ル 皮 キャ ノン ボー ル ミ 還 加 是 5 1 日 半 程 度 水 を 入れ 替え な が ら 
6mm・4mm も ケー ス 単 位 で 可 ゆっ < り と 戻し て 下さ い 


砂 ク ラ ゲ の 中 で も 良質 な 原料 を 使用 。 
大 連 上 カッ ト 1kg 袋 越前 クラ ゲ ( 砂 ク ラグ ) 加 ボイル 温度 は 約 70 て で 1 日 半 程度 
水 を 入れ 替え な が ら ゆ っ くり と 戻し て 下さ い 。 


頭 ( 足 の 部 分 ) 


コリ コリ と し た 強い 食 感 が 特徴 か つ 、 


キャ ノン ボー ル 頭 キャ ノン ボー ル 国 加 リー ズ ナ ブル な 提供 が 可能 で す 。 


小ぶり 0 サイズ の 商品 で す 。 


0 08 カト 無し で その まま 提供 可能 で す 。 


小さ な 花 が 咲い た 特徴 的 な 形状 が 珍し く 


1 2 創作 料理 等 に も 使え る クラ です 。 
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500g/ 貸 X20 人 
500g 代 X20 僅 
500g 山 20 人 
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「2330」 等 の 数 字 は 
ユ 粒 当たり の 重 さ を 
示し て いま す 殻 を 含め た 
重 さ に な り ます 。 


殻 付き あわ び 
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81100 
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取り 扱っ て お り ます 。 


= だ け ま す 。 の 秘 思 は 3 1/ 
40 サ イズ の エク アド ル 産 海老 の 
使用 。 


備 考 : 粗 挽き ぎ 肉 と 玉 ネ キ に タケ ノ 
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※ この パン フレ ッ ト に 記載 の 商品 に 関し て は 、 基本 的 に は 変更 は 御座 いま せん が 、 今 後 、 規 格 、 産 地 、 な ど 変 わる 可能 性 も 御座 いま す の で ご 本 承 下 さい ませ o 
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